
CLAVES PARA GARANTIZAR LA
SEGURIDAD ALIMENTARIA FRENTE A 

Listeria 
monocytogenes

PROYECTO IBERICSENSOTRACING. Implantación de 
estrategias de monitorización con sensores para garantizar 
la seguridad alimentaria de los derivados cárnicos de cerdo 
ibérico a lo largo de la cadena de producción. Nº exp. 034. 
Cofinanciado con Fondos FEADER Submedida 16.2.

#ITACYL

Inscríbete aquí
13 de junio - 9:30 h
ITACyL. Estación Tecnológica de la Carne 
Calle Filiberto Villalobos, 5. Guijuelo (Salamanca)

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdRhFk55qz3hBfapSo3ALMjRFKPzcTt6oQoD0ngaHdX2kFfrQ/viewform


PROGRAMA
9:30 	 Bienvenida

10:00 	 Más allá del muestreo convencional: 
		  nuevas estrategias de monitoreo 			 
		  para Listeria monocytogenes
		  Dra. Begoña Rubio Hernando -  Investigadora ITACyL. Subdirección 		
		  de Investigación y Tecnología. Estación Tecnológica de la Carne

10:30 	 Eficacia del ácido hipocloroso en la 			
		  lucha contra la contaminación cruzada
		  D. José Iraburu - Director General ICB Ibérica SL

12:15 	 Trazabilidad molecular de Listeria 			 
		  monocytogenes: identificación de cepas 
		  a lo largo de la cadena de producción
		  Dra. Begoña Rubio Hernando -  Investigadora ITACyL. Subdirección 		
		  de Investigación y Tecnología. Estación Tecnológica de la Carne

12:45 	 Del genoma al control: 
		  gestión de Listeria monocytogenes 
		  en la producción de alimentos
		  Dr. Jerson Garita Cambronero - Investigador ITACyL. Subdirección 
		  de Investigación y Tecnología. Laboratorio de Biología Molecular y		
		  Secuenciación

13:15 	 Peligros microbiológicos persistentes 
		  en ambientes: perspectiva científica
		  Dra. Beatriz Merelo Gil - Profesora Titular de Universidad de Burgos. 	
		  Dpto. Biotecnología y Ciencia de los Alimentos. Área Tecnología de los 	
		  Alimentos

11:00 	 Nuevos criterios microbiológicos: 			 
		  implicaciones para los operadores
		  D. Juan Carlos Villalón Blanco - Jefe del Servicio de Seguridad 		
		  Alimentaria. Consejería de Sanidad. JCyL

11:30 	 Preguntas/Coloquio 13:45 	 Preguntas/Coloquio

11:45 	 Café 14:00 	 Vino español

#ITACYL


